All’evento Grani Futuri in Puglia protagonista un messinese

‘“Manifesto del pane siciliano”

Il maestro fornaio

Francesco Arena,

(1% 2 »
ambasciatore del gusto

Il grande protagonista é il pa-
ne buono e sano della produ-
zione artigianale italiana, da
sempre presente nelle nostre
tavole."Grani Futuri" é I'even-
to nazionale organizzato a
San Marco in Lamis, in Pu-
glia, dal fornaio economista
Antonio Cera.

L'evento che ha preso il via
sabato e si concludera oggi é
stata l'occasione per presen-
tare il "Manifesto del pane"
che fonda le sue basi sulla
creazione di una cultura del
pane da promuoverle nel

Francesco Arena. Maestro fornaio
e membro del Richemont Club

mondo agricolo, della panifi-
cazione italiana e dei consu-
matori. Nel Manifesto si sot-
tolinea tra l'altro che la cura,
il rispetto e la tutela delle ca-
ratteristiche vitali dei terreni
agricoli rappresentano il pri-
mo fondamento della panifi-
cazione ideale fatta con oftti-
me farine integrali e seminte-
grali macinate a pietra.

Nella grande festa del pa-
ne di Grani Futuri, tra labo-
ratori, percorsi di degusta-
zioni street food, mostre su
paniregionali e dibattiti, é in-
tervenuto da Messina il mae-
stro fornaio Francesco Arena,
ambasciatore del gusto e
membro del Richemont
Club. «



